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AVRUPA HiJYENIK MUHENDISLIK VE TASARIM GRUBU
(EHEDG) YAKLASIMI ILE GIDA URETIMINDE HIJYENIK
TASARIM KRITERLERI

Y. Onur DEVRES

OzZET

Gida Uretimi sirasinda gida glvenliginin saglanabilmesi igin Uretimin tim asamalarinda hijyen
kurallarinin yerine getirilmesi gerekir. Genel bir yaklasim ile lretim ortaminin temiz, galisanlarin titiz
olmalari; Uretim sirasinda gida isleme parametrelerinin saglanmasi ¢ogu kere yeterli gelmemektedir.
Hijyenik tasarim yaklagimi ile hat Gzerinde kullanilacak makine ve tesisatlarinda, gida dahil herhangi
bir fiziksel-kimyasal-biyolojik yabanci madde birikimi, bulagsmasi olmamasi; tim hattin kolay ve etkili bir
sekilde temizlenebilmesi garanti altina alinir. Bunlarin saglanabilmesi i¢in makine, tesisat ve yardimci
eleman uretiminin hijyenik tasarim kriterleri temel alinarak en bastan tasarlanmasi, uygun malzemeler
ve yontemler kullanilarak yapilmasi gerekir. Bununla ilgili bilgi birikimini olusturmak ve yaymak uzere
1989 yilinda kurulan Avrupa Hijyenik Tasarim ve Muhendislik Grubu (EHEDG, “European Hygienic
Design and Engineering Group”), gida-makine-tasarim-muhendislik-hijyen kesisiminde uygulamaya
yonelik ¢cézimler tretmektedir. Calisma kapsaminda gida Uretimi sirasinda dikkat edilmesi gereken
EHEDG'in 6nerdigi hijyenik tasarim kriterleri Gzerinde durulmus, gida Uretimi igin hijyenik tasarim
¢6zUmleri sunulmustur.

Anahtar Kelimeler: Gida, Hijyen, EHEDG, Hijyenik tasarim, Hijyenik mihendislik, Temizlenebilirlik,
Bosaltilabilirlik

ABSTRACT

For food safety, hygienic conditions should be sustained in each step of food production.
Unfortunately, in most cases, clean food processing space, precise personnel and exact parameters in
food processing are not satisfactory. Physical, chemical or biological foreign items including foodstuff
itself should not be accumulated or contaminated on equipment and installations that be employed in
food processing lines by applying hygienic design. Easy and effective cleanability of the line should be
sustained. To achieve hygienic targets, machines, installations and supporting equipment should be
designed according to hygienic design criteria since the beginning and constructed using suitable
materials and techniques. European Hygienic Design and Engineering Group was established in 1989
to form and propagate such knowledge. It produces applicable solutions on intersections between
food-machine-design-engineering-hygiene. In this study, hygienic design criteria proposed by EHEDG
during food processing are mentioned and hygienic design solutions in food production plants are
presented.

Key Words: Food, Hygiene, EHEDG, Hygienic design, Hygienic engineering, Cleanability,
Drainability.
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1. GiRiS

islenmis gida Ureticilerinin ana hedefini, gidanin besleyici ve organoleptik 6zeliklerinin mimkiin
oldugunca korunmasi; patojenik mikroorganizmalar, kimyasal ve yabanci madde bulasimi olmaksizin
guvenli ve ekonomik bir sekilde Uretilmesi olusturur. Tim hammaddeler ayni kalitede olmadigi gibi,
son Urln fiyatl da hedef kitle ve pazara goére belirlenir. Ancak bu durum fiyati ucuz olacak diye gida
glvenligi gerekliliginin 6niine gecemez. Her kosulda, tim fiyat ve kalitedeki Urlnler gida glvenligi
agisindan temel gereksinimleri saglamalidir [1].

1989 yilinda kurulan Avrupa Hijyenik Muhendislik ve Tasarim Grubu (EHEDG, European Hygienic
Engineering and Design Group, www.ehedg.org) cihaz ureticileri, gida sanayi, Universiteler, arastirma
enstitileri, gida ile ilgili devlet kuruluslarinin olusturdugu bir konsorsiyumdur. Gida Urlnlerinin
islenmesi ve paketlenmesi sirasinda hijyen uygulamalarinin gelismesini ve yayginlagsmasini hedef
edinmistir. Bunun hijyenik mihendislik ve tasarim ¢oziimleri ile saglanmasi konusunda faaliyetler
yuritir. Gida glvenligi kavrami altinda tanimlanan HACCP, ISO 22000 gibi ¢éziimlere gida-makine-
tasarim-muhendislik-hijyen kesisiminde uygulamaya yonelik ¢dzimler Uretir ve bununla ilgili yayinlar
yapar, toplantilar dizenler.

Hazirlanan bu calismada EHEDG'in 6ne ¢ikardigi hijyenik tasarim kriterleri tizerinde durulmus, konu
ile ilgili uygulamalar yapacak makine ve tesisat muhendislerine ydnelik temel bilgiler sunulmustur.

2. HIUYENIK TASARIM

Gida hatti Gzerinde kullanilacak bir isleme makinesi satin alinirken en énemli husus fonksiyonelligi ve
fiyati olmaktadir. Ancak tesise yerlestirilip, Uretim yapildiginda temizlenebilirligi uygulamada test
edilmektedir. Coju zaman da sikintilar yasanmaktadir. Bu noktada su sorunun sorulmasi geg
olmaktadir: mekanik tasarim mi? énemlidir, yoksa hijyenik tasarim mi? [2].

Hijyenik tasarim, bir gida uretim fabrikasinin cihaz ve tesisat alt yapisi tasarimini kapsar. Bu kavramin
icine calisanlar da girer. Hijyenik uygulama, tesis ile lyi Uretim Uygulamalan ve lyi Hijyen
Uygulamalari arasinda entegrasyonu saglar. Proses tasarimi kapsaminda guvenli, valide edilmis

uriin ve islemlerin tasarimi yapilir. Bu sirada proses kontrolu yapilarak her bir partideki uriinlerin, Grin
ve proses gereksinimlerinin surekli bir sekilde saglanmasini garanti altina alir (Sekil 1) [1].

Tanimli hammadde

A
Proses tasarimi
C:d ,

Giivenli ve saghkh
|
gida

Sekil 1. Guvenli ve saglikli gida tretim ¢cemberi [1].

Hijyenik tasarim

lyilestirme
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Hijyenik tasarim, aslinda bir anlamda gida uretimi altyapisi olup, gidayi Uretmek igin gerekli tim
fiziksel gereksinimleri es zamanli kapsar. Bununla ilgili ana maddeler asagida verilmistir [1, 3, 4]:

a) Fabrika alani,

b) Fabrika binasi,

c) Fabrika isleme alani zonlari,
d) Gida savunma ve biyoterdrizm,
e) Proses hatlari,

f) Havalandirma ve hava akisi,
g) Cihazlar,

h) Aletler,

i) Destek hizmetleri,

i) Atik yonetimi,

k) Personelin tibbi izlenmesi.

Hijyenik uygulama kapsaminda, guvenli ve saglikh gida uretimi ile ilgili yapilmasi gereken tum
Onlemler sonucu, Uretim alt yapisinin hijyenik bir sekilde korunur ve gidaya yabanci madde
bulagsmasinin énlne gegilir. Bu gergevede yapilmasi gereken hususlar asagida siralanmistir [1]:

a) Bakim,

b) Ortalidin dizenli tutulmasi,
c) Temizlik ve dezenfeksiyon,
d) CIP (gerekiyorsa),

e) Hasere micadelesi,

f) Kisisel hijyen.

HACCP kapsaminda yapilan tehlike analizi ile gidanin kalite ve glvenligini etkileyebilecek tehlikelerin
belirlenmesi, bunlarin gidaya bulagmasinin éniine gegebilmek igin prosesin her asamasinda kontrol
altina alinarak bulasmanin dnlenmesi saglanir. Bu sirada dikkate alinan ana tehlike basliklari asadida
verilmistir [1, 2]:

a) Fiziksel (cam, plastik, hagere ya da pargalari, metal, toz vb.),
b) Kimyasal (temizleme kimyasallari, yaglama akiskanlari vb.),
c) Biyolojik (bakteri, kif, maya vb.).

3. HIJYENIK SISTEM BILESENLERI ILE ILGILIi GEREKSINIMLER

Gida isleme hatti Gzerinde kullanilacak tim cihazlarin yapilmasi sirasinda kullanilan malzemeler gida,
cevre, temizleme kimyasallari ve dezenfektanlar, temizlik ve dezenfeksiyon yontemleri ile uyumlu
olmahdir. Uriin temas yizeyleri (Urlin temas ylizeylerindeki kaynak birlesimleri de danhil) piriizsiiz
yuzeye sahip olmali ve kolaylikla temizlenebilmelidir. Gida Uretiminde kullanilan cihazlarin hem gida
ile temas eden hem de etmeyen ylizeyleri bakteriyel birikmeyi, yasamayi, iremeyi engelleyecek
sekilde tasarlanmalidir. Cihazin tim ekonomik omri boyunca etkili ve verimli bir temizligin
saglanabilmesine olanakl olarak yapilimalidir.

EHEDG gida iglemlerini iki baglik altinda degerlendirir [2]:
a) Acik islemler: Uriin ve Uriine temas eden yiizeyler cihaz civarindaki ortam ile etkilesime agik,
b) Kapal islemler: Normal calisma sirasinda, dUrin ve drlne temas eden yuzeyler cihaz

civarindaki ortam ile etkilesime acik degildir.

Cihazlar da EHEDG tarafindan iki baslik altinda siniflandirilir:
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a) Hijyenik cihaz sinifi I: Cihazlar yerinde temizlenebilir ve sokilmeden gida kalintilarindan
arindirilabilir.

b) Hijyenik cihaz sinifi Il: Cihazlar sokildikten sonra temizlenip, bir araya getirilmeleri
sonrasinda gida kalintilarindan arinmis olur.

Bu bilgiler 1s1ginda konu ile ilgili detay bilgi asagida sunulmustur.

3.1. Proses Hatlari

Proses hatlar olusturulurken etkin ve verimli bir gida Uretimi saglanmali, Grtn kalitesi korunmali ve
cevreden bulagsmalar énlenmelidir. Bakim ve temizlik igin erisilebilir olmalidir. Hammadde ve Uretimde
kullanilacak bilesenler bir ugtan girmeli, diger uctan ¢ikmalidir. Kesisme ve geri donus olmamalidir.
Proses akisi yoninde uygun fiziksel bariyerler yapilmalidir. Hava akis ve drenaj temiz alanlardan kirli
alanlara dogru olmaldir. Dig ambalaj malzemelerinin yolu ambalajsiz igerik maddeleri veya bitmis
Uriinle kesismemelidir. Personel ya da ziyaretgi girisi kontrol altinda tutulmalidir. Personel ve arag
trafigi Grlinlere bulasma olmadan yapilmalidir [1, 5].

3.2. Havalandirma ve Hava Akisi

Gida uretim tesislerinde calisanlar igin yeterli taze hava, dodal ya da mekanik havalandirma ile
saglanmalidir. Kisi basi 8 I/h’lik bir debi kabul edilebilir. Ancak hava kalitesinin giday: etkilememesi
gerekir. Gerektigi durumda dogal havalandirma dig ortama dogrudan agilan yerlerde yapilabilir. Bu
amagla dis duvar ya da gati kullaniimalidir. Mekanik havalandirma ortam sicaklik ve neminin kontrol
altinda tutulmasi gerektiginde mutlaka kullaniimalidir. Ortamdan kaynaklanabilecek her tirli yabanci
partikil, duman, buhar, mikroorganizmalar Urline bulagsmadan tutulmalidir. Mikrobiyal bulasma
tehlikesi bulunuyorsa Uretim ortami tamamen tecrit edilmelidir. ig-dis ortam arasinda pozitif basing
saglanmalidir. Sistemde kullanilacak filtreler Griin ve prosese gore secilmelidir. Hava Uriin taginmasi
amaci ile kullanilacak ise uygun sekilde filtre edilmelidir [1, 6].

3.3. Cihaz

Hijyenik olarak tasarlanmis gida igleme cihazinin U¢ avantaji bulunur: gida kalitesi, azaltilmis isletme
masrafi ve gida giivenligi. lyi yapiimis bir hijyenik tasarim ile cihazda gida kalintilarinin kalmasi
engellenir. Bu sekilde farkli GrGnlere bulagsmanin 6niine gegilir. Ayrica cihazin temizlenmesi igin gerekli
zaman da azalir. Bunun hesabi cihazin tim ekonomik dmri boyunca yapilmalidir. Bundan dolayi satin
alma fiyati baglangicta yiksek olsa da tim émur boyunca ekonomik hale gelir. Ayni zamanda temizlik
suresinin azaltilmasi Uretim kapasitesini de artirir. Bu sekilde fiziksel, kimyasal ve mikrobiyal bulagsma
riskleri de en aza indirilir ve gida guvenligi saglanmis olur [1, 2].

Sekil 2’de drinin kanigtiriimasi igin kullanilan motor-mil-karigtirici diizenegi goériimektedir. Sekil 2a’da
motor Uzerinden uriine dogru kontaminant transferi s6z konusudur. Arzu edilmeyen bir durumdur.
Sekil 2b’de kazan Uzerine ve mil gegis noktasina koruyucu kapak yerlestirilmistir. Boylelikle Griine
disaridan bir yabanci madde girisi 6nlenmistir [5].

3.3.1. Cihaz Malzemeleri

Gida ile temasta olan cihazlarin yapimi sirasinda kullanilan malzemelerin mekanik 6zeliklerinin
yanisira son Urtine bagli olarak secilen sicaklk araligina uygun, kabul edilebilir 8mar, toksik olmayan,
gida ile aligveriste bulunmayan; korozyon ve kullanim nedeni ile gatlama, kabarma, ayrilma yapmayan
ve kolay temizlenebilir olmahdir. TiUm bunlari saglamasi bakimindan paslanmaz ¢elik (304 AISI ve 316
AISI) en ¢ok tercih edilen malzemedir. Elastomerler ve diger polimerler benzer kosullari saglamak
uzere sizdirmazlik elemanlarinda, bantlarda ve kaliplarda kullanilirlar [1, 2].
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(b)

Sekil 2. Karistirici motoru koruma, (a) uygun olmayan ¢6zim, (b) uygun ¢ézim [5].
1 gida, 2 kontaminant, 3 motor Uzerinde yogusma, 4 kapak, 5 kapak

3.3.2. Yiizey Kalitesi

Yuzeyin kolayca temizlenebilmesi ve dezenfekte edilebilecek purizlilik degerinde olmalidir. Bu deger
R, ile ifade edilir ve sanal bir merkezden ylizey boyunca uzaklasmalarin matematiksel ortalamasidir.
Genelde CIP uygulamalarinin yapildidi, sivi ile temasta olan kapali cihazlarda ylizey kalitesinin 0.8 ym
R, olmasi tavsiye edilmektedir. Gida Uretiminin oldugu ortamdaki yiizey kalitesi 2.5 pm’den fazla
olmamalidir. Zaman iginde yizeylerin kalitesinin dismesi temizlik islemini zorlastirir [2, 5].

3.3.3. Birlesim Yerleri

Kaynakli ya da sivama birlesim yerleri diiz, strekli, bosluk/aralik/girinti/cikinti olmaksizin yapilmalidir.
Sekil 3 (a)da verilen uygulamada kaynak dikiginin kesilmesi ve keskin kdse nedeni ile Uriin birikmesi
olusmaktadir. Bunun sonucunda zaman iginde mikrobiyal bulasma s6z konusu olabilir. Sekil 3 (b) ve
Sekil 3 (c)de gerekli uygulama ve tasarim degisiklikleri yapilarak birikmenin 6nine gegilmistir.
Sokilebilir baglantilarin  Grin tarafinda aralik/bosluk olmamalidir. Flangh baglantilarda uygun
sizdirmazlik elemani kullaniimaldir. Sizdirmazlik elemani uygulamalarinda, isil genlesme ile gida
tarafina gegis olmamaldir (Sekil 4 (a) ve (b)). Durdurucu yarik ve genlesme oyuklari ile bunun
ustesinden gelinebilir. Arada bogluk kalmamalidir (Sekil 4 (c)) [5, 7, 8].

T
: |
|
] |
| 4 | 5
/ N T
\ |
‘ 1

(a) ( (
Sekil 3. (a) Eksik kaynak dikisi, keskin kdse, uygun degil (b) Dizgun kaynak dikisi, keskin kdse yok,
uygun (c) Duzgun kaynak dikisi, uygun [5].
1 gida, 2 birikme, 3 kaynak dikisi yok, 4 kaynak dikisi, 5 kaynak dikisi, 6 pahli kdse
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>

1 gida, 2 sizdirmazlik elemani, 3 metal, 4 sizdirmazlik elemani, 5 trin tarafina sizdirmazlik elemani gikisi, 6 sizdirmazlik

7 Y 7
/ Isitma / Sogutma /

— —
N N

(a) (b) (c)

Sekil 4. (a) Sizdirmazlik elemani, uygun (b) Sizdirmazlik elemani, uygun degil
(c) Sizdirmalik elemani, uygun degil [5].

elemani, 7 gida birikmesi, mikrobiyal geligsim ortami

3.3.4. Baglanti Elemanlan

Uriinle temas yiizeylerinde vida, civata, somun kullanimindan kaginiimalidir. Gerekiyorsa civatalar
gdmme ve havsa basli olmali; gidaya ve uygulama sicakhdina bagh contalar kullaniimalidir (Sekil 5).
Civata ve somun baglantilarinda metal-metal temasi olmasi, girintili/gikintili yapisi birikinti ve
sonucunda mikrobiyal problem yaratmaktadir. Civata-somun ve dlzgin olmayan kaynak baglantilari
sonucu ortaya c¢ikan girintiler-gikintilar Sekil 6’dan gorilebilecedi gibi Uriinle temasta olmayan
yuzeylerde de zaman icinde kontaminasyona neden olabilir. Her ne kadar dogrudan drin temasi

olmasa da sigrama, degme vb. durumlar ile her an kargilasilabilir.

(b) / © /

h
Jany

(e) (/ A\ /////{/_’///%
L) NN
= a

Sekil 5. Uygun sokilebilir baglanti uygulamalari [5].
(a) Uriin alani, (b) Yuvarlak bagl, (c) Elastomerik conta, (d) Metal, (€) Pul/ rondela (f) Egimli,
(9) Yuvarlak basli, (h) Hekzagonal, (i) Civata, somun

Sekil 6. Uygun olmayan baglanti elemani ve kaynak ¢ézimleri [5].
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3.3.5. Sivi Tahliye

TUm boru tesisati ve ekipmanlarinda, ekipman yilzeylerinde sivi birikiminin énlne gegilmelidir. Her
durumda kendiliginden tahliye edilebilir olmahdir. Bununla ilgili tank igin uygun olmayan ve uygun
¢ozimler Sekil 7’de gosterilmistir. Yizeyde su birikiminin olmadigi dogru bir ¢ézim Sekil 8'de

verilmigtir [2, 5, 9].
»x v g\/
Bl Ol
¥ v
RANSARNEE

Sekil 7. Birikme olan ve tam tahliye edilebilir tank ¢éziimleri [5].

Sekil 8. Kendiliginde akisa uygun egimli yizey [5].
3.3.6. i¢ Agi ve Koseler
Keskin kose kullaniimamalidir. 90° acilar kullaniimaktan kaginiimalidir. Késelerde birikimin énlenmesi

ve kolay temizlenebilmesi i¢in en az 3 mm’lik yarigap yapilmalidir. MUmkUn oluyorsa kaynak yerine
sivama ile koseler olusturulmalidir (Sekil 9).

Sekil 9. Kése uygulamalar [5].
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3.3.7. Ol Hacimler

Boru tesisatlari iginde; cihazlarin iginde ve disinda temizlik sivisinin giremedigi, temizlik isleminin
yapilamadigi hacimlerden, araliklardan kaginiimalidir. Bununla ilgili uygun olmayan bir ¢6zim Sekil
10'da verilmigtir. Aradaki bosluga gida kalintilari girmis ve ek bir islem gerekmeden temizlenebilecek
durumda degildir.

Sekil 10. Gida birikmesi [5].
3.3.8. Rulman ve Mil Sizdirmazhigi
Mimkin oldugunca Uriin ile temasin olmadigi bolimlere yerlestiriimelidir. Yaglama igin gidaya uygun
yaglayicilar secilmelidir. Mil sizdirmazligi tasarimi, birikmeye izin vermeyen; kolay ve etkin bir sekilde
temizlenebilmeye uygun olarak yapiimalidir.
3.3.9. Olgiim Cihazlan
Hat Uzerindeki 6lcim cihazlarinin malzemeleri gidaya uygun olmali ve montaj sirasinda 6li hacim
birakiimamalidir. Kisa T baglantilar kullaniimahdir. Tim baglanti noktalarina temizleme sivisi
girebilmelidir.

3.3.10. Kapi, Kapak, Dolap ve Contalar

iceriden ve disaridan bulagmaya izin vermemeli, sizdirmaziigi sadlanmali ve dis yizeyleri egimli
olmahdir (Sekil 11).
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Uretim alaninda kullanilacak her tirlii profil birikime izin vermeyecek, kolay temizlenebilecek sekilde
secilmeli ve uygulanmalidir. Uygun olmayan ve uygun ¢ézimler Sekil 12’de sunulmustur.

X

Sekil 12. Uygun olmayan ve uygun profil gdzimleri [5].
3.3.11. Kontrol cihazlar

Personel tarafindan surekli olarak ellenen kontrol cihazlarn (vana, digme, salter vb.) birikme ve
bulasmaya izin vermeyecek sekilde yapiimalidir. Gerektiginde kolayca temizlenebilmelidir.

4. ALET TEGHIZAT

Bantlar, tasima kaplari, tekerlekli arabalar, tepsiler, ku¢uk aletleri ve bunlara ait ayaklar da yukarida
siralan hususlari yerine getirmelidir. Bant kenarlari Urinin girmesine izin vermeyecek sekilde
kapatiimalidir (Sekil 13). Cihaz ayaklari Uzerinde hicbir sekilde birikim olmamali, tim yizeyleri
gorinebilmelidir (Sekil 14). Clnki gorindr ylizeyler temizlenebilir.

] v

/1 4
00‘000000&0& 000040600000‘0 i

2 3

(a) (b)
Sekil 13. Uygun olmayan ve uygun olan bant kenarlari [5].

Sekil 14. Uygun cihaz ayaklari [5].
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5. DESTEK HiZMETLERI

Gidanin Uretilmesi icin gerekli her tirll proses destek hizmetleri icine su, buhar, elektrik, basingh hava
ve diger gazlar girer. icilebilir kalitede sicak ve soguk su proseste kullaniimalidir. Suyun depolanmasi
yapilacak ise tesisata disaridan herhangi bir sekilde hasare girmemesi ve fiziksel-kimyasal-biyolojik
bulasma olmamasina dikkat edilmelidir. Igilebilir kalitede olmayan proses suyunun tesisati ayri
olmalidir. Buhar igilebilir kalitede sudan Uretilmeli ve buhar sistemine igten/distan bir bulagsma
olmasinin 6nline gecilmelidir. Tim akiskan tesisati bosaltilabilir olmalidir (Sekil 15).

v
VIS IIIIIIN VTN Va
= Bosalima
? / '
I Bosaltima

(a) (b)
Sekil 15. (a) Bosaltilamayan ve (b) bosaltilabilir tesisat uygulamalari [5].

Elektrik kablolamasi dikey veya egimli kablo kanallarina tek sirali olarak yapilmalidir. Elektrik panolari
ve kontrol cihazlari su, toz, hasere girmesine misaade etmeyecek sekilde yapiimalidir (Sekil 11).
Basingli hava ve gaz tesisati kuru tutulmali, mikroorganizmalar, yagdlayicilar ve partikdiller filtreler ile
tutulmalidir.

Destek hizmetleri tesisati mimkiin oldugunca dretim alani disinda tutulmalidir. Bu amagla tavan tzeri
ya da ayri bir tesisat koridoru kullanilabilir. Uretim alani igindeki tesisat, kir birikimini engellemek icin
duvardan en az 25 mm agikta monte edilmelidir. Kondens olma durumu s6z konusu olacaksa bu
tesisatin agik Uriin Uzerinden gegmemesi gerekir. Bu amagla boru hatti (izerine yalitimin yani sira
diger tedbirler de alinmalidir (Sekil 2).

6. ATIK YONETIMI

Atiklarin depolandidi yerlerin, su ve Urin ile temasta olmamasina; hagerati toplamasina ve koku
yayllimina engel olacak sekilde insa edilmesi gerekir. Ana Uretim alanindan ayri olmalidir. Cop
kamyonuna dogrudan yilkleme yapilabilecek sekilde tasarlanmalidir. Ortam malzemesi gegirgen
olmayan, zemin egimli ve drenaji saglanmis olmaldir. Kolay temizlenebilmelidir. Gerekiyorsa
sogutulmalidir. Atiklar oda iginde siniflandinimis (renk, yazi vb.), gegirgen olmayan, kolay
temizlenebilir konteynerlerde tutulmalidir. Yuksek riskli bolimlerdeki atiklar kisa araliklarla
uzaklastiriimalidir.

7. BAKIM

Gida igsleme cihazlarinda ve isleme ortaminda etkin hijyenik bakim yapilmalidir. Bu amagcla 6nleyici
bakim tercih edilmelidir. Pargalar ve bilesenler degistiriimeli veya bakimi yapilmalidir. Boylelikle
islevleri bozulmaz, mikrobiyal gelisme olmaz, Urine fiziksel tehlike yaratmaz. Bakim ve onarim
sirasinda kullanilan tim malzemeler hedeflenen uygulamaya uygun degistiriimelidir. Bunlarin
izlenebilirligi, gida urlnlerinin geri toplanmasi s6z konusu oldugunda veri tabani olusturabilecek
sekilde yapilmalidir. Bakim ve onarim ¢alismalari igleme hattindan ayri bir yerde yapiimaldir.
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Yapilamiyorsa galisma alani siki bir sekilde kontrol edilmelidir. Tim bu iglemler sirasinda kullanilan
alet/techizat is baslangicinda ve bitiminde sayilmali ayni zamanda temizlenmelidir. isleme hattina
sonradan dahil olacak tim cihazlar, yedek pargalar Uretim alanina girmeden evvel ortamin hijyen
kosullarina uygun hale getiriimelidir. Zonlarin riskine bagli olarak alet c¢antalari farkli renklerde
kullanilmahdir. Yaglayicilar gida kalitesinde olmali, mikrobiyal gelismeye imkan vermeyecek sekilde
saklanmalidir.

Cam kiriimasi ya da kuru hacimlere su girisi oldugunda yapilacaklar ile ilgili prosedirler dnceden
belilenmelidir. Gida igleme alaninda yapilan tum bakim prosedurleri ile ilgili yazili devir/teslim
prosedurleri takip edilmelidir. Bakim sonrasinda ortamin alet, techizat; bakim ve onarim malzemeleri
ve artiklarindan ari oldugu muhendislik personeli tarafindan yazili olarak onaylanmalidir. Sanitasyon
(temizlik) personeli alanin uygun seviyede hijyenik olarak temizlendigini, Gretim personeli alani gida
Uretimine uygun bir sekilde teslim aldigini yazili bir sekilde teyit etmelidir. Tim bu islemler sirket
personeline ve taseron firma elemanlarina ayni sekilde uygulanmalidir.

Fabrika iginde yer alan mekanik atdlyeler potansiyel bulagim noktalari olarak dikkate alinmalidir.
Sirekli olarak temiz tutulmali; ¢ikislarina yapigskan mat yerlestirilerek ayakkabilar ile gida Uretimine ait
olmayan pargaciklarin ¢ikisi engellenmelidir.

SONUG

Piyasada olan gidalarin sikayet, kanuni tedbir ve gonullilik esasiyla toplanmasi firma itibarini zedeler,
ek maliyet getirir, firma degerini disdrir. Konu ile ilgili kamuya mal olmus bazi 6rnekler asadida
verilmigtir:

a) Bursa il Gida Tarim ve Hayvancilik Mudirligi Griinde GDO tespit ettigi icin Milupa firmasi
ardna geri gagirmistir [10].

b) Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanhdi Ocak 2015’de 79 parti Urunde taklit-tagsis nedeni ile
toplatma karari almistir [11].

¢) Kraft Food, ABD, Mart 2015’'de yemege hazir makarna-peynir driininde metal pargaciklari
bulunabilecegi endisesi ile Grinunli gonullu olarak toplatmistir [12].

d) ABD’de bir firma Mart 2015’de paketlenmis ceviz triininde Salmonella olabilecedi suphesi ile
geri gekmistir [13].

e) Kanada Gida Guvenligi Denetim Kurulusu organik sarimsak tozunu Salmonella bulgusu ile
geri cagirmistir [14].

f)  Almanya’da sosiste plastik par¢acigi bulagsmasi nedeni ile Grin geri cagriimistir [15].

Ulkemizde geri gagirmalar genelde taklit, tagsis ve muhteviyat nedeni ile olmaktadir. Hijyenik tasarim
konusuna giren konular sinirlidir. Dunya’da ise hijyenik tasarim ilintili ¢cagrilar éne ¢ikmaktadir. Bu
bakimdan gida (reticisi firmalarin olaya bakis agisi da farkli olmaktadir. islenmis gida ihracatimizin
gelismis Ulkelere orani arttikga tlkemizde de hijyenik tasarim konusu daha fazla giindeme gelecektir.
Bununla ilgili bilgi birikiminin olusturulmasi énem tasimaktadir.
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